HOTEL BAD SCHAUENBURG

Apérovorschliage fiir Bankette

(gultig ab zehn Personen)

« Petite rencontre »
Verrine de guacamole, mais grillés et saumon
Tartelette a I'houmus et tomates confites
Crostini a la tomate & parmesan

3 Stuck a CHF 15 pro Person
(ideal fiir ein Apéro zwischen 20-30 Minuten)

« L'apéro végétarien / vegan »
Tartelette et mousse a la betterave
Verrine de guacamole, mais grillés
Tortillas au gruyere et l[égumes
Bruschetta a la tomate et herbes fraiches
Petite soupe de saison chaude

5 Stlick a CHF 20 pro Person
(ideal fir ein Apéro zwischen 30-45 Minuten)

« Les classiques »
Silserli a la viande des grisons
Croissant au saumon fumé et creme de raifort
Cake aux olives et jambon de parme
Tartare de concombre au basilic, mozzarella en verrine
Mini Schinkengipfeli

5 Stick a CHF 20 pro Person
(ideal fiir ein Apéro zwischen 30-45 Minuten)

« Pour un bel apéro »
Petite soupe de saison chaude
FlGte au parmesan
Bruschetta a la tomate et herbes fraiches
Croissant au saumon fumé et creme de raifort
Variation de Mini Quiches
Cassolette de champignons
Tortilla au Chorizo
Tartelette a la mousse de betterave
Figue fraiche au basilic et jambon de parme
Crevette en tempura et wasabi frite

a CHF 45 pro Person
(ideal fir ein Apéro zwischen 1.5 - 2 Std.)

Beachten Sie, dass diese Apéro-Preise nur in Verbindung eines mehrtagiges Menus gelten.



